Comunicacions personals

Acrich, Raquel. Denominacié Genérica Agricultura Integrada de les llles Balears
Adrover Guillem. Agroilla (Mallorca)

Allés, Antonia. Conselleria d’Economia, Comerg i IndUstria. CAIB
Ballester, Onofre. Avicola Ballester (Mallorca)

Bonet, Joan. Vins Sa Cova (Eivissa)

Burguera, Jaume. Formatges Burguera (Mallorca)

Cabrera, Manuel. Mariscador d’escopinyes gravades. (Menorca)
Calafat, Aina. Consell Balear de la Producci6 Agraria Ecologica de les Balears
Cardona, Bernat. Associacié menorquina d’apicultors. (Menorca)
Carretero, José. CRDO Binissalem-Mallorca

Casals, Jerénima. Hort de sant Patrici (Menorca)

Coll, Antoni. PIEMA (Mallorca)

Coll, Antoni. Ajuntament de Lloret. Mallorca

Costa, Antoni. Bodega Ca'n Mayno i Bodega Ca'n Rich (Eivissa)
Det, Josep. Tafona Ca’n Det (Mallorca)

Duenias, Juan. Mercapalma (Mallorca)

Dura, Antoni. Conselleria d’Agricultura i Pesca. CAIB

Febrer Pons, Joan. Carnisseries i Menjars Febrer (Menorca)

Feliu, Miguel. CRDO Pla i Llevant (Mallorca)

Galmeés i Ferrer, Arnau. CRDO Plai Llevant (Mallorca)

Fernandez, Gustau. Conselleria d'Agricultura i Pesca. CAIB

Ferra, Joan Lluis. Can Caus, Centre Artesanal. (Eivissa)

Ferrer, Fernando. Licors Aniseta (Eivissa)

Ferrer, Josep. Viticultor. Formentera

Ferrer, Bartolomé. Viticultor. Formentera

Florit Salvador. Consell Insular de Menorca

Frau Miquel Angel. Conselleria d'Agricultura i Pesca. CAIB

Fruites i Hortalisses Reynes. Menorca

Gomis, Xavier. Formatges Piris

Grau, Antoni. Conselleria d’Agricultura i Pesca. CAIB

Gual, Bartomeu. Apicultor. Associacio de la defensa de I’abella autoctona mallorquina.
Jaume, Jaime. Institut de Biologia Animal de Balears SA (IBABSA)
Jiménez, Josep. Pastisseria ALA-D’OR. Alaior

Lopez, Jose M2 Embotits Luna (Menorca)

Lopez, Piedad. CRDO Mahén-Menorca

Lucas, Antoni Miquel.Conselleria d'Agricultura i Pesca. CAIB
Magraner, Josep. Associacioé de Forners i Pastissers de Balears
Mairata, Mateu. Dialma, SA (Mallorca)

Mari, Bartolomé. Destilerias Mari Mayans (Eivissa)

Mariano, Crispin, Vitivinicultor (Menorca)

Martorell, Antoni. Cooperativa Agricola de Porreres (Mallorca)
Massanet, Joan. Apicultor. (Mallorca)

Matas, Llucia. Institut d'Innovacié Empresarial de les llles Balears (IDI)
Moll, Joan. Fruita Bona (Mallorca)

Mora, Xavier. Xoriguer. Menorca

Mora, Esperanca. Cooperativa Agricola de Porreres (Mallorca)



Mora, Joan. Enoleg (Mallorca)

Munar, Immaculada. Conselleria d'Agricultura i Pesca. CAIB
Munar, Josep Lluis. Embotits Munar (Mallorca)

Mufoz, Miguel. Formatges Ballester (Mallorca)

Natta, Josep. Bodegas Tunel (Mallorca)

Oliver, Gabriel. Consell Balear de la Produccié Agraria Ecologica de les Balears
Oliver, Josep. Cooperativa de Soller (Mallorca)
Pastisseria Can Vadell (Eivissa)

Peinado, Antonio. Associacio6 d’apicultors d’Eivissa
Piris, José P. Formatges Piris (Mallorca)

Planells Viceng. Enginyer Agronom. Eivissa

Pons, Bernat. Xocolates La Tropical. Menorca.

Pourtau, M2 José. Conselleria d'Agricultura i Pesca. CAIB
Quetglas, Pere. Conselleria d'Agricultura i Pesca. CAIB
Quintana, Lloreng. Licors Bini Arbolla. Menorca

Rallo, Joan. Conselleria d’Agricultura i Pesca. CAIB
Ribas, Miquel, Ajuntament de Formentera

Riera Ripoll, Juan. Restaurant Can Alfredo (Eivissa)
Riera, Francesc. Conselleria d’Agricultura i Pesca. CAIB
Rodriguez, Lucio. Formatges Grimalt (Mallorca)

Roldos, Javier. Conselleria d'Agricultura i Pesca . CAIB
Rossell6, Joan. S’Espelt (Mallorca)

Rovira, Joan. PIEMA (Mallorca)

Sales, Cristina. CRDE Sobrassada de Mallorca

Sanso, Mateu. Olis Dauro (Mallorca)

Sastre, Ricardo. PIEMA (Mallorca)

Serra, Joan. Patates Viuda Serra. (Mallorca)

Soler, Guillem. Fotograf. (Mallorca)

Torres, Antonia. CRDE Sobrassada de Mallorca

Torres, Julia. Consell Insular d’Eivissa i Formentera
Vaquer, Rafel. Institut d'Innovacié Empresarial de les llles Balears (IDI)
Vidal, Antoni. Formatges Grimalt (Mallorca)

Villalonga, Jaume. Pastisseria “Cas Sucrer”. (Menorca)
Vives, Miquel. Formatges S'Atalaia (Mallorca)
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index de productes

Absenta

Aiglies minerals

Albercocs secs

Alberginia

Amargos

Ametlla

Anfos

Bunyols

Cap roig

Caramells de rovell d’ou

Carquinyols

Carxofa

Cirvia

Coca bamba

Coca de cireres

Cocarrois

Confitures i melmelades

Coques de verdures

Crespellines

Crespells

Doblegats

Dolces

Ensaimada de Mallorca

Escopinyes gravades

Espinagades

Figues

Figues seques

Flad d’eivissa

Fla6 de Formentera

Fla6 de Menorca

Formatge de Eivissa

Formatge de Formentera

Formatge de Mallorca

Formatge mahon-menorca

Formatjades

Frigola

Galetes d’oli

Galetes fortes

Gato

Gelats

Gerret

Gin de Menorca

Greixonera de brossat




Herbes de Mallorca

Herbes de Menorca

Herbes eivissenques

Licor de fruites

Llagosta

Llampuga

Llet

Llet d’ametlla

Llet formatjada

Lletuga

Macarrons de Sant Joan

Magdalenes d’ametlla

Maionesa

Mel d’eivissa

Mel de Mallorca

Mel de Menorca

Melb

Melé erico

Menjar blanc

Olives

Oranes

Orelletes

Ous

Ovella de Formentera

Ovella eivissenca

Ovella mallorquina

Ovella menorquina

Pa de figa

Pa de pages

Palo de Mallorca

Panades

Patata

Peix sec de Formentera

Pera

Poma

Pop

Porc mallorqui selecte

Porc negre mallorqui

Porcella de porc negre

Quartos

Rajada

Raor

Robiols

Salsa de Nadal

Sardina




Sindria

Sobrassada de Mallorca

Sospiros de Manacor

Suc de taronja

Taperes

Taronja

Tomatiga

Tomatiga de ramellet

Torrons

Vaca mallorquina

Vaca vermella menorquina,

Vide la Terra de Formentera

Vide la Terra d'Eivissa

Vide laTerra llla de Menorca

Vide la Terra Serra de Tramuntana-Costa Nord

Vide la terra Serra de Tramuntana-Costa Nord.

Vide Taula de les Balears

Vi do binissalem-mallorca

ViDO Plai Llevant

Xereques

Xocolata de neu

Xocolata fort

Olide Mallorca

Oli d’Eivissa

Oli de Formentera

Sobrassada d’Eivissa

Sobrassada de Menorca

Carn | Xulla de Menorca

Botifarré

Camaiot

Varia

Ventre Farcit d’eivissa

Paté de Mallorca




